
          

 
 

Menu du dimanche 1er novembre 
42 € 

PRIX TTC  ·  SERVICE COMPRIS  ·  HORS BOISSONS 

 

AMUSE-BOUCHE 
◆ 

ENTRÉES 

Terrine de canard au foie gras et trompettes de la mort, chutney à la 
figue, salade de carottes au cumin et toast 

ou 
Carpaccio de Saint-Jacques et gambas, vinaigrette aux agrumes et à la 

grenade 
◆ 

PLATS 

Noix de veau confite aux girolles et gratin de pommes de terre 
ou 

Pavé de saumon, crème d’estragon et risotto 
Les plats chauds sont accompagnés de légumes racines confits. 

◆ 
FROMAGES 

Assiette de fromages secs ou faisselle de la ferme Peillon 
◆ 

ASSIETTE GOURMANDE 

Entremets chocolat et châtaignes 
Ananas rôti à la vanille 

Glace à la verveine 
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